

Título de Estrategia Propuesta:
Cocinas Comerciales para la Renta (CCR)

Categoría que atiende:
1. La baja tasa de participación laboral;
2. La fuga de talento joven;

Esta propuesta consiste en la creación de Cocinas Comerciales para la Renta (CCR).  Una CCR le provee la oportunidad a cualquier persona sin importar sus recursos de comenzar su negocio relacionado a comida.  Las facilidades serán arrendadas por periodos cortos que pueden variar desde varias horas hasta solo varios días.  El propósito es que estos emprendedores no tengan que invertir miles de dólares en el arrendamiento de un edificio comercial ni miles de dólares en la compra de equipo comercial ni pasar por todo el proceso de permisos y certificaciones para un local comercial de elaboración de alimentos.  De esta forma se les hará mucho más fácil comenzar a desarrollar su microempresa de alimentos.  
Estas facilidades estarán certificadas y aprobadas por el Departamento de Salud y todos los demás departamentos y agencias gubernamentales que rigen la venta y preparación de alimentos para la venta al público en general.  También estas facilidades se regirán por todos los procedimientos y políticas establecidas para la higiene y elaboración de alimentos.  Esto hará que todos estos nuevos emprendedores no tengan que esperar meses por la otorgación de permisos para comenzar con su microempresa.  
Estas CCR proveerán el espacio necesario de una cocina comercial, una variedad de equipo comercial para la elaboración de alimentos y para el empaque de estos, espacio refrigerado para almacenamiento y espacio para despacho y recibo de mercancía.  El gobierno está pensando cerrar planteles escolares para economizar dinero,  porque no transformar estas escuelas en CCR.  Ya estas escuelas tienen comedores escolares, espacios de almacenamiento y refrigerados, por lo que con unas modificaciones mínimas se pudieran convertir en CCR.
Ejemplo de cómo funcionaría:
Lourdes Rodríguez, joven que estudio pastelería y repostería porque siempre le ha gustado hacer dulces y postres que aprendió a hacer junto a su abuela.   Actualmente sus únicos ingresos son un part time de 14 horas en Burger King y los pocos bizcochos y dulces que logra preparar en su pequeña cocina y vender a familiares y amigos.  
Su sueño es poder establecer un negocio de venta de dulces y bizcochos.  Pero se topa con la realidad que para lograr este sueño tendría que invertir miles de dólares los cuales no tiene forma de conseguirlos.    Pero si existieran los CCR ella podría alquilar el lugar por unas cuatro horas una vez por semana por unos cien dólares y con todo el equipo y los hornos en estas cuatro horas ella podría preparar doscientos bizcochos en vez de los veinte  que puede preparar ahora en su casa y donde ahora no tiene los permisos para poder venderlos comercialmente.   Esto sería el comienzo de la realización de su sueño y el comienzo de una microempresa que ayudara a mejorar la economía de Puerto Rico.
Hay cientos de oportunidades comerciales en la industria de alimentos, pero emprender un negocio en esta industria es uno de los más costosos y difíciles de iniciar.  La idea de los CCR es facilitar este proceso de la creación de microempresas de alimentos para evitar la fuga de nuestros jóvenes como Lourdes que está pensando aceptar una oferta como Pastry Chef en la Florida y los miles de personas desempleadas que quisieran generar sus propios ingresos con la creación de una microempresa pero no tienen las facilidades para comenzar.  

¿Quién implanta la propuesta? (gobierno, academia, sector privado, organizaciones sin fines de lucro o de base de fe, sindicatos, sector comunitario, sector cooperativista…)
Puede ser implantada por una organización sin fines de lucro, el propio gobierno, sector comunitario o cooperativista con la ayuda del gobierno para crear estos centros en alguna de las escuelas que piensan cerrar que ya cuentan con su área de comedor escolar y probablemente con solo algunas modificaciones se pueden habilitar cocinas comerciales.  

¿A quiénes podría beneficiar o perjudicar?
A todo aquella persona que quiera emprender su propia microempresa ya sea porque se encuentra desempleado o por falta de capital para comenzar su propio negocio.  Incluyendo tanto joven con talento que están emigrando de Puerto Rico.

¿Qué experiencia / evidencia existe con esta iniciativa que haya demostrado su éxito / utilidad? ¿Cómo se adapta a Puerto Rico?
En las mayores ciudades de Estados Unidos y el Mundo es muy común las llamadas “Commercial Kitchen for Rent”.  La mayoría son privadas con el propósito de generar ingresos para sus dueños por el arrendamiento de las mismas.  Aquí en Puerto Rico el propósito seria ayudar a todo ese talento joven y personas desempleadas a generar unos ingresos y comenzar a desarrollar sus propias microempresas.


¿Cómo propone que se pueda financiar esta iniciativa? (¿Quién y cómo pagan?)
Puede ser financiada por el gobierno bajo la administración del propio gobierno o alguna institución sin fines de lucro.

¿Contribuye a la equidad y justicia social?
Juana Pérez  hace unos tamales riquísimos, pero vive en el Barrio San José en una humilde casita de madera y los únicos ingresos que recibe son los cupones y los pocos  tamales que puede hacer en su pequeña cocina.  ¿De qué forma ella podría llegar a hacer una microempresa de venta de tamales?   Si esta idea no contribuye a la equidad y justicia social, no se a que se refieren con equidad y justicia social.

Si aplica, indique por qué su propuesta es sostenible.
Es sostenible porque no se va a estar regalando nada a nadie, se le va a arrendar por el uso que se le dé a las facilidades y el equipo por el precio justo y razonable.  La diferencia es que no tendrán que arrendar las facilidades por meses sino tan solo por las horas que las necesiten, de esta forma se benefician los usuarios que no tendrán ese gasto excesivo de renta y a la vez se puede ayudar a una mayor cantidad de personas en una sola facilidad.   La ganancia se verá cuando estas personas generen sus propios ingresos y ese dinero entre e inyecte nuestra maltrecha economía.  

¿Qué consecuencias no intencionadas pueden ocurrir?
La consecuencia intencionada es crear microempresas para ayudar a nuestro talento joven y personas desempleadas.  Las consecuencias no intencionadas no se pueden saber, uno hace las cosas con una intención y puede ser que surjan otras pero eso es impredecible.

De no poderse implantar como propuesto ¿qué otras alternativas pueden considerarse?
Que sea el sector privado el que lleve a cabo la propuesta, pero en ese caso el objetivo sería generar ingresos y probablemente la renta por hora sería mucho mayor lo que no ayudaría a fomentar la equidad y justicia social.  

¿Cómo se monitorea su implantación?
Según sea su uso y demanda se sabrá cuan efectiva es la misma y si se debe de continuar expandiendo.

Para mayor información detallada de como implantar esta propuesta y como funcionarían y operarían estas Cocinas Comerciales para la Renta, no duden en comunicarse conmigo ya que por razones de espacio no se incluyó toda la información detallada.   
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